
Показатели ассортимента

Широта 

ассортимента

1 2 3 4 5 6 7

Блюда соответствующие национальной и региональной кухне (в т.ч.уличная еда, 

шаверма, стейки, мясо гриль, картошка фри и др.)

 (Наименование блюд заполняется участником отбора)

Выпечка национальной кухни (в том числе трдельники/блины/пончики/вафли и т.д.)

Мучные кондитерские изделия, сдобные изделия (сдоба обыкновенная, фигурная, 

ватрушки, слойки, крендели, рогалики, пышки, рулеты,блины, вафли и т.д.)

Сопутствующие напитки

(Наименование напитков заполняется участником отбора)

Мороженое: сливочное, молочное, с заменителем молочного жира,  Мороженое без 

наполнителей и добавок и с наполнителями и добавками. Морожено в глазури;

Уличная еда (блюда быстрого пригтовления:хот-дог, фаст фуд)

Мучные кондитерские изделия, сдобные изделия (сдоба обыкновенная, фигурная, 

ватрушки, слойки, крендели, рогалики, пышки, рулеты,блины, вафли и т.д.)

Какао, какао-напитки, кофе (натуральный), напитки в ассортименте (американо, 

капучино, раф и т.д.).

Чай (чай натуральный – байховый черный, зеленый чай ароматизированный, с 

добавлением фруктов, трав, чайные напитки, фруктовый и травяной чай).

Сопутствующие напитки, в том числе глинтвейн безалкогольный, пунш безалкогольный и 

т.д.

ИТОГО 18

При соблюдении требований к реализации продукции общественного 

питания ГОСТ 30390-2013 Услуги общественного питания. Продукция 

общественного питания, реализуемая населению. Общие технические 

условия.

 Обязательное применение ККТ

Закусочная 

специализированная 
11

1,3,5,7,9,10,12,

14,16,17,18
1 не менее 10

 АССОРТИМЕНТ 

 реализуемых товаров по адресу: 

г. Санкт- Петербург, Приморский парк Победы, участок 97 (севернее д.2, литера А по Южной аллее), Приморский парк Победы участок 98 (севернее д.2, литера А по Южной аллее), 

Приморский парк Победы

Цель использования торгового места (Вид деятельности): ОБЩЕСТВЕННОЕ ПИТАНИЕ

Количество 

торговых мест
Товарная группа 

Номер торгового 

места согласно 

схеме

№ п/п Условия реализации
Ассортиментный перечень

2 не менее 10

При соблюдении требований к реализации продукции общественного 

питания ГОСТ 30390-2013 Услуги общественного питания. Продукция 

общественного питания, реализуемая населению. Общие технические 

условия.

 Обязательное применение ККТ

2,4,6,8,11,13,15 7 Кафе


